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GARA: PROCEDURA APERTA ACCELERATA EX ART. 71 DEL D.LGS N. 36/2023 PER L'AF-FIDAMENTO DEL SERVIZIO DI GESTIONE, INCLUSO SERVIZIO DI PREPARAZIONE E DI-STRIBUZIONE PASTI, DI N. 3 SEZIONI DELL'ASILO NIDO COMUNALE "IL PALLONCINOROSSO" DI MONSUMMANO TERME PER L'ANNO 2026, A CUI VANNO AD AGGIUNGERSI N.2 SEZIONI A PARTIRE DA SETTEMBRE 2026 A RIDOTTO IMPATTO AMBIENTALE EX D.M.N. 65 DEL 10/03/2020.

CIG: B88AF99C7C

ALLEGATO 2
MODELLO OFFERTA TECNICA PROGETTO MAX 10 PAGINE

PROGETTO EDUCATIVO
Articolazione e rispondenza del progetto educativo pedagogico alle caratteristiche dell'utenza esplicitando
tempi, attività e strategie educative, come specificati nell'Art. 5 e 8 del Capitolato d'appalto:
-con particolare attenzione alle metodologie di lavoro con i bambini;
-all'organizzazione del servizio educativo nelle sue più articolate manifestazioni;
-alla progettazione di azioni educative che realizzino l’integrazione delle n. 2 nuove sezioni attive da Settem-
bre 2026, con le altre n. 3 sezioni già esistenti.

Modalità di attuazione degli strumenti di monitoraggio e di controllo della qualità del servizio educativo.

Rapporto con il territorio nel quale viene realizzato il progetto come esplicitazione delle sinergie sviluppate
in collaborazione con il tessuto sociale (famiglie-associazionismo etc.).

Offerta di servizi e beni migliorativi e aggiuntivi (ad es. prodotti di pulizia, prodotti di igiene personale, pan-
nolini, manutenzione lavatrici ed asciugatrici, etc.) in relazione a quanto richiesto dal Capitolato senza alcun
onere finanziario per l'Amministrazione. I beni ed i servizi saranno valutati sia sotto il profilo della qualità
tecnica e della quantità fornita.

Curriculum del pedagogista, coordinatore di tutti i servizi educativi e del servizio mensa presenti nella strut-
tura Asilo Nido comunale (da allegare al progetto educativo)
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PREPARAZIONE E DISTRIBUZIONE PASTI

Breve descrizione dell'organizzazione del lavoro (orario delle persone assegnate al servizio) approvvigiona-
mento, conservazione, preparazione, cottura e distribuzione dei pasti, riordino dei locali della cucina e delle
sezioni.

Manutenzione delle attrezzature collocate presso la cucina che verranno consegnate in comodato al gestore
del servizio.

Gestione degli imprevisti e squadra Jolly per sostituzioni del personale.

Disponibilità di una dietista.

Disponibilità di fornire in aggiunta, per l’intera durata dell’appalto, menù particolari in occasione delle feste:
Natale, Carnevale, Pasqua, festa di fine anno, feste di sezione e disponibilità a fornire merende anche ai fra-
telli dei bambini frequentanti il nido in occasione delle feste di sezione realizzate durante l'anno educativo.

Disponibilità di fornire in aggiunta, per l’intera durata dell’appalto e per tutti i bambini, i prodotti necessari
per l’organizzazione delle feste di inizio/fine anno educativo e in occasione delle festività natalizie.

Proposta d’inserimento, nel rispetto della stagionalità e del menù previsto:
-di prodotti provenienti da coltivazioni/allevamenti nella Regione Toscana con particolare riguardo a quelli
disponibili in territori limitrofi al Comune di Monsummano Terme:
- di prodotti biologici ed equo solidali ulteriori rispetto a quanto previsto dal D.M. 10/03/2020.

-Possesso della certificazione UNI PdR 125:2022 (Certificazione della parità di genere)in corso di validità.

N.B. Il presente documento rappresenta un mero modello per la redazione dell’offerta tecnica, dapredisporre su carta intestata dell’operatore economico partecipante alla procedura di cui sopra.


